
Menu GROUPE 

39,00 Euros/personne 
 

Foie-gras frais de canard au Pineau blanc des Charentes 

Compote de figues vertes 

 

°°°°°°°°°°°°°°°°°°° 

Filet de Daurade au jus de veau truffe 

 

°°°°°°°°°°°°°°°°°°° 

Caille farcie aux raisins 

Sauce Moscovite 

Assortiment de légumes 

 

°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°° 

Omelette Norvégienne 

Et son coulis de fruits exotiques 

 

°°°°°°°°°°°°°°°°°°° 

Vin inclus à hauteur d’1/4 par personne 

 

Menu GROUPE 

29,00 Euros/personne 
 

Cassolette de Rouget Barbet 
Mousseline d’asperges 

 

OU 
 

Foie-gras frais de canard au Pineau blanc des Charentes 

Compote de figues vertes 

(Supplément de 3 euros/pers.) 

 

°°°°°°°°°°°°°°°°°°° 

Rôti de Chapon farci aux cèpes, sauce Bercy 

Assortiment de légumes de saison 

 

°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°° 

Soufflé glacé Rhum Raisin 

Crème Anglaise 

 

°°°°°°°°°°°°°°°°°°° 

Vin inclus à hauteur d’1/4 par personne 

Fêtes de Fin d’année au Restaurant du 

Domaine de Dienné 


